Kétemeletes boldogság
/Tepsi: 21x36 cm/
Tészta:

50 dkg  liszt

15 dkg  zsír 

15 dkg  porcukor

2 db   tojás

4 evőkanál méz

½ cs. Sütőpor

Kevés tej az összegyúráshoz. Három lapot sütünk tepsi hátán.

Krém:

7 dl tej

2 cs. Vanília puding

2 kanál liszt

Simára keverjük, sűrűre főzzük.

25 dkg rama margarin

20 dkg porcukor

Kikeverjük, a krémhez  adjuk.

Kétfelé osztjuk,  az egyik felébe 2 kanál kakaót keverünk.

Összeállításhoz:

1 csomag babapiskóta / A rumba épp csak  belelógatjuk, mert másképp elázik./
Rum
Az első lapot a barna krém felével megkenjük, erre tesszük a rumba áztatott babapiskótát, majd a krém másik felét kenjük rá. Rátesszük a második lapot, erre kenjük a vaníliás krémet. A harmadik lapot ráhelyezzük. Erre csokimázt teszünk.

Csoki máz:

20 dkg pocukor

2 dkg kakaó

4 evőkanál forró víz

Diónyi vaj

Összekeverjük, felfőzzük, belekeverjük a vajat. Ráöntjük a tésztára, elsimítjuk.

Egy napra hűtőbe tesszük, hogy összeálljon.

