Zsuzsi sütemény 

Kellékei: 
30dkg liszt, 1 tojás, 5dkg kakaó, 10dkg zsír, 10dkg cukor, késhegynyi szódabikarbóna és 1 pohár tejföl.
A lisztet a zsírral összemorzsoljuk, utána szódabikarbónával és tejföllel összekeverjük. 2 lapot sütünk.
Krémje:
20dkg porcukor, 20dkg vaj, 1/2dl rum, 2 doboz babapiskóta, 1/2l tej, 4 kanál liszttel sűrűre főzve és lehűtve. A tejet a liszttel sűrűre főzzük és kihűtjük. Közben a vajjal a cukrot habosra kavarjuk, beletesszük a rumot, majd óvatosan a főzött krémhez vegyítjük. Közédobáljuk az összetördelt babapiskótát, majd ezzel töltjük meg a lapokat.
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